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Ingredientes

500g farinha de trigo,
sal,

250ml de aqua,

7 col (sopa) de oleo,
400g de presunto e
4009 de queijo.

Modo de Preparo

Prepare a massa do pastel -misturan-
do tudo até desgrudar do recipiente. Se
ndo estiver desgrudando, adicione mais
farinha. Deixe descansar por 20min.
Estique no tamanho desejado. « Pre-
pare o pastelzinho cortando a massa
crua no tamanho desejado. Pique em
cubos o presunto e o queijo. Recheie
a massa, feche e ‘embrulhe no papel
aluminio. Coloque na brasa. Deixe por
aproximadamente 20 min e PRONTO!






Ingredientes

2 ovos,

2 xic (cha) de farinha de trigo,
1 copo (250ml) de agua e

1,5 col (cha) de sal.

Modo de Preparo

Perfure o ovo com o espeto, coloque na
brasa por 40 min e tire a casca. Prepare
a massa do pao (farinha, agua e sal) até
ficar consistente (e gue ndo grude nas
maos). Envolva o ovo cozido com a massa
de pao de cacador e coloque novamente
na brasa até dourar. Retire e sirva.
















































Ingredientes

1 tomate grande,

1 fatia de presunto,

1 fatia de mucarela,

1 col (sopa) de milho e

1 col (sopa) de requeijao.

Modo de Preparo

Corte a tampa do tomate e reserve. Com
uma colher retire a polpa. - Acomode
o presunto, a mucarela, o milho e o
requeijao. Feche com a tampinha reser-
vada e embrulhe no papel aluminio. Leve
a brasa sobre grelha por 15min.


































































































































































Ingredientes

2 fatias de abacaxi cortadas em cubos,
2 col (café) de coco ralado e

2 col (café) de aglcar.

Modo de Preparo

Faca uma cumbuca com o papel aluminio.
Coloque uma camada de acglcar no fun-
do, uma camada de abacaxi, uma de coco
ralado e repita até terminar os ingredi-
entes. Feche a cumbuca e leve a brasa
sobre grelha por 15min.


















































